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Salade Composée (Roquette-Courgette-Citron-
Huile d'olive - Cumin) (5€)
3 Samoussas (boeuf) ( 5€)
3 Samoussas(épinards/Curcumas/Qignons)( 5€)
Bwantam (Farine de riz/ Noix de coco/Oignons)
vegan) (2€)

PLATS (15€)

Assiette découverte végé ou non végé
Bananes salées cuites-couscouma-
Foutra-Sauce tomates boeuf (curcuma-
cumin) Patates douces-Rougail- 2
Samousas- Piece de Poulet

Pilaou Poulet
(riz aux épices des iles)
Riz Coco - Rougail-Matapa
( feuille de manioc cuitent au lait
de coco)

DESSERT OFFERT

Café et Thé Gourmand
( Siniya - Goudougoudou)
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AGREMENTS
(Rougail )

(Catchoumbre : oignons, carottes vinaigrés

JUS ( 4€)
e Jus d'Ananas gingembre
e Bissap Menthe



